


中國文化大學教育部高教深耕計畫計畫成果紀錄表

	子計畫
	B2融入中華文化涵養於教學計畫

	具體作法
	B2-2-2中華文化與農業融入教學計畫

	主題
	專家講座：台灣的咖啡 

	內容
（活動內容簡述/執行成效）
	主辦單位：農學院園藝暨生物技術學系
活動日期：109年11月3日15:10~17:00
活動地點：大恩409
主 講 者：台灣大學園藝暨景觀學系陳右人教授 
參與人數： 71 人（教師 2 人、學生 65 人、行政人員 2 人、校外 2 人）
[bookmark: _GoBack]內容：
陳右人教授分別說明咖啡的發展歷史、全球咖啡發展概況、咖啡的農業特性、咖啡的加工方法與品質特性、台灣的咖啡生產、台灣咖啡未來方向，咖啡、茶與可可是世界三大飲料作物，起源都非常早，咖啡早期可能是食用果肉，後因處理果肉延長食用期而發展出日曬豆，進一步發展出烘焙豆及水洗豆的加工法，演講中談到土耳其為保護產業嚴禁生豆出口，反而發展出烘焙豆之廣大產業，同時在發展歷程中，由富人的飲品發展成為庶民的飲品，由農產品成為商品時併堆成為重要手段，也發展出品評師的需求，發酵過程中微生物種類、萃取技術及加工技術及應用為食品添加物都是農學院學生未來可以發展的方向。台灣在光緒10年即有引進種植之紀錄，早期以種原保存為主，至休閒產業興起種植面積增加，進而成為各地之地方特產，台灣因種植面積小，無法大量生產，反而發展出另一種經營模式，莊園咖啡及精品咖啡成為台灣咖啡的特色，即沖咖啡取代罐裝咖啡產業，2008-2018年咖啡種植面積增加92%，產值增加31倍，自家烘焙咖啡館密度全球第一，同時咖啡深入庶民生活，咖啡館密度全球第一、超商每秒賣出13杯咖啡，由咖啡的發展歷程讓學生了解，一級的生產產業是農學院學生的基礎，但二級的加工及三級的產銷及服務要與一級產業相輔相成的，同時隨時吸收新資訊、新技術，加上自己的創意，可以為自己創造更多的競爭力。

執行成效：
1. 由咖啡的發展歷程讓學生了解農業生產技術講求品質、產量，但加工技術及產品種類及行銷方式的創新及多元發展可帶來更多的競爭力，在咖啡的例子裡，未來可以將台灣的咖啡發展成工藝級的領導地位，利用教育與品評人員認證與訓練，建立咖啡品味主導地位，同學除獲得咖啡的農業生產、加工技術專業知識外，對於三級產業的行銷與服務有更深的了解，在就學期間可以積極追求自己的農業專業知識，以增加未來就業的競爭力及信心。
2. 學生認真聽講，回應熱絡，受益良多。
3. 回饋
	
	非常滿意
	滿意
	尚可
	不滿意
	非常不滿意
	分數

	對於演講內容
	30
	28
	6
	1
	0
	86.8

	對於演講者的表達.分析能力
	32
	28
	5
	0
	0
	88.3

	對您未來就業的幫助程度
	27
	22
	15
	1
	0
	83.1

	對於整體講座的滿意程度
	33
	28
	4
	0
	0
	88.9


整體滿意度86.8分（分數介於0-100之間）

	活動照片
(檔案大小以不超過2M為限) 
	活動照片電子檔名稱
(請用英數檔名)
	活動照片內容說明(每張20字內)

	
	[image: ]
	主持人介紹講演主題及講者
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	演講進行中
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	演講進行中，同學仔細聆聽
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	現場咖啡品評，增加同學對咖啡的認識
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	頒發感謝狀
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	演講海報
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	同學提問及解答

	備註：活動照片請附上原始照片一併回傳

	附件檔案
	附件檔案名稱
(請用英數檔名)
	附件名稱
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